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II.-HIPÓTESIS (10 puntos)

III.-MARCO  TEORICO

Con frecuencia las sustancias ácidas se reconocen como aquellas que tienen sabor amargo. El vinagre sabe amargo porque es una solución diluida de ácido acético; el jugo de limón es agrio debido al ácido cítrico que contiene.

Las bases, en ocasiones llamadas álcalis, se caracterizan por su sensación resbalosa. La mayoría  de los jabones para manos y líquidos para destapar el drenaje son fuertemente básicos.

En general los ácidos son sustancias muy importantes. Gracias a ellos se digieren los alimentos del estómago, se disuelven las rocas para formar fertilizantes, y es posible limpiar las sustancias depositadas en las cafeteras y utensilios de cocina. 

 -- Investigar la importancia de los ácidos y las bases en las diferentes industrias                 (alimenticia, vinícola, cervecera, cosmética, etc.)--

1.- ¿Qué es el ácido acético glacial (CH3COOH), HCl ,  NaOH, bórax y el bicarbonato de sodio?

____________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________

IV.-OBJETIVO  (S)  ( 10 puntos)


V.-MATERIAL
	
	

	10 tubos de ensayo




1 Gradilla


Papel indicador de pH

 

Papel 
tornasol rosa y azul 

	Hidróxido de sodio. NaOH 1M

Ácido clorhídrico. HCI 1M 

Jugo de limón

Jugo de naranja

Jitomate

Vino     

Leche  

Detergente     

Líquido destapa caños

Leche de magnesia

Alka seltzer      

Jabón de tocador    

Champú

Líquido limpia vidrios  

Pasta de dientes   

Crema para el cuerpo  

Vinagre (solución al 5% de ácido acético)

Solución de bórax (Na2B4O7)

Solución de bicarbonato de sodio (NaHCO3)

Col morada 

     


VI.-PROCEDIMIENTO

1.- Colocar las muestras de las diferentes sustancias de uso cotidiano en  el hogar, en sus respectivos tubos de ensayo.

2.- Las soluciones HCI, agua e NaOH también deben ser colocadas en tubos de ensayo.

3.- Etiquetar los tubos de ensayo con el nombre correspondiente de la sustancia y ponerlos en la gradilla.

4.- Medir  el pH de las sustancias con el papel tornasol y registrar los valores del  pH  en el Cuadro 1 y clasificar las muestras ácidas, básicas o neutras.

6.- Medir nuevamente el pH con las tiras de papel y con los valores obtenidos y los nombres de las sustancias que les correspondan, elaborar una escala de pH. 

7.- Hacer una escala de pH con una solución indicadora (col); la realizará la profesora.  

8.- Una vez registrados tus valores de pH (con el tornasol y las tiras de pH) agregar 3 mL de solución indicadora (jugo de col) y determinar el pH aproximado, comparando los colores de la solución con los colores estándar, obtenidos en la primera parte de la actividad experimental registrar las observaciones.
Preparación  de soluciones estándar (Sólo profesora). 

Se utilizará el jugo de col (coloreado) como indicador de ácidos y bases.

1.- Etiquetar y numerar 8 tubos de ensayo de la siguiente manera: tubo 2, pH 3; tubo 3, pH 5; tubo 4, pH 7; tubo 5, pH 8; tubo 6, pH 9; tubo 7, pH 12; tubo 8, pH 14.

2.- Preparar el indicador triturado y moliendo la col morada. Colocar aproximadamente 60 mL, de este  jugo en un vaso de precipitado, agregar 100 mL, de agua destilada y calentar a fuego lento, hasta  alcanzar el punto de ebullición. Continuar calentando hasta que la solución adquiera un color púrpura  oscuro. Enfriar la solución y colocarla en un  frasco limpio y etiquetar como “solución  indicadora de col morada”.

3.- Agregar 3 m, de solución indicadora a cada uno de los 8 tubos de ensayo.

4.- A cada tubo de ensayo agregar 10 mL de las siguientes soluciones, proporcionadas por la profesora.

Tubo 1: Jugo de limón fresco (recién obtenido).

Tubo 2: Vinagre blanco.

Tubo 3: Solución de ácido bórico.

Tubo 4: Agua

Tubo 5: Solución de bicarbonato de sodio.

Tubo 6: Solución de bórax (borato de sodio).

Tubo 7: Solución de sosa.

Tubo 8: Solución de destapa caños.

5.- Mezclar lenta y suavemente la solución de cada tubo. 

6.- Observar que los tubos del 1 al 8 muestran un cambio de color gradual, desde el rojo hasta el amarillo
VII.-Resultados  (30  puntos)

Cuadro 1. Valores de pH de diferentes sustancias

	Sustancia
	Valor (pH)
	Cambio de papel tornasol 
	Ácidas, básicas o neutras (solución indicadora)

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	


VIII.-CONCLUSIONES  ( 10 puntos)

Resuelve  cada una  de  las  siguientes preguntas:

1.- De acuerdo con las propiedades ácidas o básicas que se han observado o percibido en las sustancias que cotidianamente se utilizan. ¿Cuáles valores de pH son los que predominaron? 

____________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________
2.- ¿Por qué el pH ácido se encuentra en la mayoría de los alimentos?

____________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________
3.- ¿Cómo se llama el gas que desprenden los carbonatos al mezclarlos con ácidos?
_____________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________
IX.-  BIBLIOGRAFÍA ( 10 puntos)
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